
Menú
Piqueo

Piqueo Quispe Nisei 
Ceviche de pescado, roll acevichado, 
causa de pollo, chicharrón de pescado 
y pulpo a la parrilla

$31.900

Piqueo Marino
Chicharrón mixto, ceviche camarones,
salmón olivo, macha acevichado,
lámina loco y pulpo

$35 .500

Ceviches
Limón de pica, textura de camote

choclo, cebolla morada y
maíz canchero

Ceviche de Anzuelo
Pesca del día

$17.500 

Ceviche mixto del pescador
obsequios del mar elaborados 
al modo del chef

$18.800

Ceviche Taipa
revolucion de ceviche de barrio 
y toque sutil del chef

$18.500

Ceviche Pescado Cama rón
pesca del dia, camarón bañado 
en una sutil leche de tigre

$19.500

Ceviche Norteño
pesca del día, bañado en leche de 
tigre al rocoto, acompañado de 
camarones al panco

$18.800

Ceviche de Salmón $18.900

Trio Quispe Nisei
ají amarillo, crema de rocoto, pescado, 
pulpo, camarón, locos y ostión

$24.900

Ceviche Quispe Nisei
pesca del día, pulpo, jaiba y palta 

$18.800

Tiradi tos
Tiradito Quispe Nisei 
pescado del día bañada en una salsa 
de la casa y palta 

$17.400

Tiradito Nikkei
láminas de atún en costra de sésamo,
bañadas en leche de tigre y toque nikkei

$17.500



Pulpo

Pulpo al Olivo
lÁminas de pulpo acompañado de su 
comadre morocha

$22.900

Festival de Pulpo
al olivo, acevichado, parrillero

$23.900

Pulpo a la Parrilla
acompañado de pastel de papa, mojado
de yuca y un toque del chef

$27 .800

Ensaladas Ensalad a Tropical
ensalada mixta, trozo de durazno , 
pollo, salsa maracuyá con mango 

$10.800

Entradas
Calientes

Parrilla Mixta
LOMOS, PESCADO, MARISCOS Y PAPA SALTEADA

$38.800

l

Degustación de Empanadas
ají de gallina, lomo saltado,
echón chifero

$13 .500

Chichar rón Mixto
obsequios del mar empanizados, 
acompañados de majado de yuca y zarsa criolla

$17 .900

Chichar rón de Camarones
camarones ecuatorianos al panco, 
zarsa criolla, salsa de maracuya y tartara

$18.500

Parrilla Quispe Nisei
lomo vetado, pescado del día, pechuga de
pollo, tres brochetas de camarones en salsa
de la casa, acompañado de papas al perejil

$59.800



Sushi

Crispy Hosomaki / 8 cortes
Palta , salmón envuelto en nori crocante frito, al panko

$9.500

Hosomaki / 8 cortes
Palta , salmón y pepino, envuelto en nori, con salsa de la casa

$8.900

Ebi Hosomaki / 8 cortes
Pollo, palta , queso, frito al panko con topping de 
camarones al panko y salsa funji 

$9.100

Sakura Roll / Sin Arroz
Queso crema, pollo al panko palta, pepino y cebollín frito, al panko

$11.500

Nisei Maki / Sin Arroz
salmón, atún, pesca del día, envuelto en nori, frito en 
tempura y bañado en salsa anguila

$13.900

Achorado Roll / Sin Arroz
Salmón, atún, camarón apanado, palta y queso crema, 
envuelto en nori y Bañado en salsa acevichada

$13.500

Hawaian Tropic Roll / 8 cortes
Queso crema, atún, pepino, cobertura de mango, 
en una salsa de maracumango

$10.900

Tako Griller Roll / 8 cortes
Palta, morrón tatemado, cebolín, cobertura de pulpo 
gratinado en salsa parrillera

$10.500

Chizu Maguro / 8 cortes
palta, camarón al panko y cebollín, cobertura de 
queso crema, gratinado con chimichurri e hilos de zanahoria frita

$10.500

Masago Parrillero / 8 cortes
camarón al panko, palta, cebollín, cobertura 
de huevos masagos con topping de pulpo parrillero    

$11.500

Sake Edo / 8 cortes
Palta, camarones al panko, cebollín, cobertura de tartar 
de salmón, huevos masagos en salsa spicy y anguila, hilos de camote

$11.800

Funji Roll / 8 cortes
Palta, morrón y cebolín con cobertura de camarón y 
salsa funji de la casa con hilos de wantan frito     

$10.500

Ceviche Maki
Camarón, palta, queso crema, con topping de pescado     

$11.900

Salmón Spicy Maki
Camarón, queso crema, al panko, montado con un tartar 
de salmón en una crema uchucuta ( roll con toque picante )

$11.900

Furai Maki
Salmón, queso crema, palta, frito al panco bañado en salsa agridulce

$9.500

California Maki
Salmón,palta,queso crema y cubierto en sesamo.

$9.000

Huancaina Maki
Pollo al panco, palta, queso crema, bañado en salsa huancaina.

$9.500

Veggi Roll Maki
choclo baby, queso crema, palmito, envuelto en palta y 
salsa acevichada de betarraga

$8.300

Nigiri
Spicy Lomo / 5 piezas
nigiri, coronado con un lámina fina de carne de lomo sopleteada 
con salsa parrillera y coronado con una uchucuta toque picante .

$8.800

Sake Acevichado / 5 piezas
Nigiri, coronado con laminas finas de salmón sopleteado,
bañado con salsa acevichada y chalaquita

$8.300

Ostión Batayaki / 5 piezas
Nigiri, láminas de Ostión, gratinado con mantequilla batayaki y salsa agria

$8.500

Gyosas / 6 unidades
de cerdo, al vapor y grilladas, acompañadas de salsa de la casa

$8.800

Bao / 3 unidades
Masa al vapor, con relleno de cerdo

$9.800

Poke Hawaiano
Base de arroz, láminas de salmón, pepino, durazno, palta, camarón y salsas agridulces

$16.800

Gohan
Base de arroz, pollo crocante, camarón crocante, láminas de atún, palta, queso crema, 
piña en dados huevas de masago y salsas agridulces

$17.800



Platos
de

Fondo
Acompañado de arroz

con choclo o papas fritas
o ensalada

Lomo Saltado
TROZO DE LOMO CON TOMATE Y CEBOLLA 
SALTEADOS AL WOK CON UNA SALSA DE SOYA

$21.500

Filete Mar & Tierra
filete a la plancha bañado en salsa 
de camarones con mariscos 

$23.500

Risotto al Pesto
arroz cremoso, al pesto con trozoS 
de filete en salsa anticuchera 

$22.900

Al Ajillo con Camarones
carne o pescado a su elección con 
guarnición a su gusto

$24.800

Lomo del Chef
loMO VETADO, CON CHIMICHURR, ACOMPAÑADO
de risotto de champiñones y Zapallo

$22.500

Risotto Don Mario
arroz cremoso en pure de beterraga, 
con salmón en salsa leche de coco y camarón 

$22.500

Quino tto al Pesto
ATúN EN SALSA ESCABECHADA CON 
QUINOA AL PESTO

$22.800

Lomo Tierra & Mar
loMO VETADO BAÑADO EN SALSA DE CAMARONES
acompañado de risotto de mariscos 

$22.500

Lomo Liso al  Vino
lomo liso en salsa de vino acompañado 
de papas fritas salteadas con perejil y tocino  

$22.500

Risotto Norteño
filete cocido en salsa de cilantro 
acompañado con risotto de zapallo

$18.500

Saltado Cuico
risotto de ají de gallina mantado 
sobre un pollo saltado con champiñones y tocino 

$18.500

Filete de la Casa
bañado en salsa de champiñones,
tocino y pastel de papa 

$23.500

Pollo de la Casa
pollo relleno de pimentón, queso, 
espinaca y jamón bañado en salsa curry, 
acompañado de arroz chaufa 

$19.000

Ají de Gallina
manjar de los dioses coronado 
sobre queneles de papa con costra 
de pecanas, huevos y aceitunas 

$17 .900

Costillar Chifero
macerado en especias orientales, 
acompañado de su clásico arroz chaufa 

$18.600

Risotto Quispe Nisei
Filete en salsa de camarones 
acompañado de risotto en tinta de calamar

$22.500

Arroz con Mariscos
orgía de mariscos volcados con arroz 
y salsa de crustaceos  

$19.500

Arroz Norteño
Arroz cocido en salsa de cilantro , 
mariscos con chicharrón de pescado y salsa criolla 

$18.500

Arroz Chaufa 4 Sabores
camarón, pollo, carne y lechón 

$17 .800

Cordero Chipe
garrón de cordero, salsa de la casa.
Acompañamiento a elección

$24.900



Recomendación
del Chef

Cortes
Especiales

Entraña,  Tibones  Tradicional
Costelleta

$29 .500

Corte de carne Premium Angus $39.900

Pescados 
y Mariscos

A lo Macho
bañada en salsa de camarón y mariscos 

Del día
$19.000

Congrio
$19.900

Salmón
$20.900

Atún
$21 .500

Quispe Nisei
pescado en salsa nikei acompañado de 
risotto palteado  

Del día
$18.900

Congrio
$19.800

Salmón
$20.800

Atún
$21 .300

Tacu Tacu Chipe
tacu tacu de zapallo bañado en salsa 
huancaina y camarones

Del día
$18.900

Congrio
$19.800

Salmón
$20.800

Atún
$21 .300

Pastas

Ravioles rellenos de Seco de Res
Ravioles con tinta de calamar relleno con 
osobuco bañados en salsa huancaina y 
camarones, acompañados de atún a la plancha 

$18.900

Ravioles rellenos de Osobuco y Camarones
ravioles con tinta de calamar rellenos 
con osobuco bañados en salsa huancaina 
y camarones 

$21 .500

Fetuccini Criollo
fetuccini a la huancaina coronado 
sobre un lomo saltado 

$20.800

Tallarín 4 Sabores
Tallarín saltado con soya, carne, 
camarones, pollo y lechón

$18.500

Sopas

Sudado de Congrio
concentrado levanta muerto con 
majado de yuca y brotes marinos 

$18.800

Parihuela
concentrado de mariscos

$19.900

Chupe de Cama rones
restauradora sopa de camarones 
cocidos en salsa de langosta y huevo 

$18.900

Chaumín Especial Asia
fideos con huevo salteado con carne 
y camarones con salsa ostra y soya

, 

$19.500



Postres

Dulces

Brownie
Crema Brule
Crema Volteada
Cheesecake Maracuyá
Helado
Suspi ro Limeño
Tiramisú
Tres Leches

$6.300
$4.900
$5.900
$6.200
$5.800
$5.900
$5.900
$6.500

Cheesecake Maracuyá Suspiro Limeño Tres Leches

Degustación de postres Quispe $11.900



Piqueo Marino Entraña con Camarones
al Ajillo

Achorado Roll Ají de Gallina Maki

Ceviche Maki

Tiradito Nikkei Tiradito Quispe Nisei

Veggie Roll Maki

Salmón Spicy Maki Tabla Nikkei (20 pcs)

T-Bone Costeleta a lo
Macho



Lo más nuevo

Platos
Calientes

Arroz meloso de mariscos
Camarón, ostiones, pulpo, calamar, 
pinzas de Jaiba, en reducción de salsa 
de camarones , gratinado con queso, 
coronado con pescado del día, chalaquita y palta 

$27.800

Arroz Náutico
Lapa, camarón, pulpo, arroz y ají amarillo 
ahumado al wok, coronado con salsa criolla 

$22.900

Enchichado de Langostinos
Langostinos grillados, servido en su 
plancha de hierro fundido bañados 
en salsa de ajo y rocoto, al ají amarillo 
y papas salteadas 

$21.800

Lomo Mediterraneo
Lomo, pulpo, champiñones, tomate Cherry,  
pimenton y cebollas, salteadas al wok con 
salsa de ostras y soya, servidos con 
papas rústicas y acompañado de arroz con arvejas  

$25.900

Pulto Amazónico
yakitori (brochetas) de pulpo con verduras
grilladas y bañadas con salsa anticuchera y oliva
servido en hojas de plátano, acompañado de papas 
doradas , camote y tomate cherry confitados 
y choclo baby asado   

$22.900

Platos
Friós

Ostras a la Chalaca
Ostras frescas, servidas en cama de hielo 
y leche de tigre de chalaquita 

$22.900

Sashimi de Pesca
Cortes de pescado al estilo (hiki zukuri) 
acompañado de su salsa ponzu achalacada. 
(9 cortes )  

$14.800

Sashimi Mix
Cubeta de sashimi de mariscos 
3 ostras, 3 ostiones chalaca, 6 locos, 6 pulpos 6 cortes 
de pesca del día, Salsa ponzu, leche de tigre achalacada . 

$29.800

Ostiones a la Chalaca
6 Ostiones frescos, cebolla cilantro 
y rocoto (chalaca) en leche de tigre 

$13.800

Ronda de Nigiris
Pulpo, Palta, Atún, Salmón sopleteado 
Todos coronados con salsa de la casa 
y huevas de masago (caviar de del capelin)

$9.500

Poke Bowl (Gohan)
Shari (arroz de sushi) camarón crocante, 
pollo crocante, láminas de atún al estiló usuzukuri, 
palta, rábano encurtido, coronado con sesamo, 
huevos de masago bañados con salsa maracuyá 
y Teriyaki de la casa

$16.800

Ceviche Veggie
Espejo de leche de tigre de palmito, Champiñones, 
tomate cherry, choclo baby, coliflor, brócoli salteados 
en aceite de carbón, palta, cebolla, pepino 
y aceites de la casa .  

$10.800


